\CR‘:ollect?v?tes

Restauration Collective en circuit cours depuis 1996

Siret 793 858 135 00015 17 avenue du Commerce et Artisanat — 81710 SAIX
T¢él comptabilité : 05.63.71.05.70

Intercommunautaire FR 567 938 581 35 J Yy Q ‘
Agrément Laboratoire 81.273.002 Normes CE /\ */{lbj Tél bureau : 09.62.50.30.19
% al 4

Email : contact@strcollectivites.com

MENUS DU 30 AUV 6 OCTOBRE 2024
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Salade lilliputienne a huile

_ Salade verte aux crotitons Carottes rdpées
d'olive
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(- L, .
Mijoté de poisson au curry et au

Chakchouka Raviolis 5&/& Tomate farcie maison g P . i
(ait de coco

LUNDI 30 MARDI 1 MERCREDI 2 JEUDI 3 VENDREDI

Croustillant a [‘Emmental
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Tomate farcie maison a [égréné de

Raviolis de légumes
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Chocolat liégeois

Quatre quart

Compote

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages

Melon vert
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¥ Substitution plat sans viande




