MENUS DU 12 AU 18 JANVIER 2026
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Entrées

Macédoine de l[égumes

O

Salade de perles

O

Salade verte aux croGtons

Soupe de légumes BIO

O O
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Carottes Bio rapées

Plats
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ROti de porc au jus

Galette d'haricots rouges Bio

O O

O

Purée de pomme de terre

Poisson pané

O

Haricot beurre

Saucisse de toulouse

Chipolatas végétarienne

O
O

Petits pois Bio

Hachis parmentier a I'égrené
nature Bio

O
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Boulette d'agneau sauce
provengale

Boulettes de pois chiche Bio

O O

O

Riz Bio
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Fromage et Desserts
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Camembert a la coupe

(]

Clémentine Bio

Saint Moéret Bio

(]

Compote de péche

Créme dessert a la vanille

(]

Salade de fruit

Gouda a la coupe
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Pomme du Tarn

Liégeois au chocolat

Madeleine Bio
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Allérgene présent

Trace éventuelle présente




